
MIHICTEPcTtsO oCBITT{ I HAyKI4 yKPAinm
H E.IHHfr IIEHTPrrP rquoi ocBrrny 3AKAprrATCrxrfr oErACTr

x
(HMU rrro y 3AKAprrATCbKrfr on.nacrr)

nyr. Byar.rreiln,3ll, u. Vxropoa, 88006 B/Qaxc (0312) AA_$_Oq
web-cafir: htt mail.com lroy 22rts778

j\lb

lupercroparvr sarc.naqir npoeecifiuoi
(npoQecifi Ho-rexHi.rHoi) ocnirr.r

IIpo opraHisaqirc cra?KyBaHHs
ne4arorivHrrx npaqinnnrcin 3II(IIT)O
s npoQecii oQiqianr

lloei.qoNIrteMo' Iqo 13 JIlIoro 2024 poKy po3roqr.rHaerbcfl craxyBaHH.fl
ue4arori'rHnx npaqinurarin 3IIGT)O s npoQecli oQiuiaur Ha 6asi Han.ramHo-
npaKTI'IrIHoro IIeHTpy cyqacHnx rexHo.rrorifi xapqyBaHnfl Ta pecropaHnoro cepnicyVxropo4cbKoro Blrrqoro npoQeciftHoro y""o"rrqu roprinni Ta rexno.norift
xapqyBaHnr. [uctauqifiHraft eran rpl4Barr4Me s 13 uo 14 moioro 2024 poKy. lli4 uac
uboro erarly clyxa'ri noszHHi cauocrifiso osHafiolrvrrvtcfl 3 HaBr{uuIbHrrMLr rvtarepianaMr,r 3a
rporpaMolo crax(yBanHq (loAarox 1), rr<i posuirqeui sa GOOGLE-Ar{oKy 3a rrocr4JraHHrM:

!n.a npoxoA)KeHH.tI oqHoro erarly crax(yBaHns 15 JrK)Toro 2024 p. o 9 rog. clyxaui
noeplHHi npu'ytu ao HII! Yxropo4cbKoro BI4IrIoro npoQecifiuo.o y""nru1a ropriui ra
rexnororiir xapuyyauru (u. YNropo4, ryn. .anyuancr*u, t+21.

Ctaxynaun.t opraui:onyerbct Ha 4oronipHzx 3acaAax: napricrr HaBqaHH.rr
silnoniAfro Ao 3arBepAxeHoro Korrrropt4cy cKJraAae 230100 .pr. ilo 3aBeprueHHro
craxyBaHHt clyxaui orplrMarcTr ceptnQiKarlr npo orraHyBaHu.f, HosirHix nnpo6Hr,rrrr,rx
rexsolorift ra losiAKI'I rrpo npoxoA]KeHHt craxyBaHHr BcraHoBJreHoro 3piBKa.

llpoczvro AI'IpeKTopin gaxna.qis ocsitz sa6egneqvrr4 npoxo.qxeHHr craxyBagH,
ne4arorivHl'IMl4 npaqinulEttaMu 3a crrl4cKoM, rrlo AoAaerrc.{ (.{oAarox 2), y eusuaueni
replriuz.

!o4arxu: ua2 apx. e I npzna.

{npenrop

Boff.reHxo lliua 09 57 6267 86

i

O.nrra CJIIOCAP€BA



Додаток 1 

до листа НМЦ ПТО 

у Закарпатській обл. 

07.02.2024 № 51/01-14 

 

ПРОГРАМА СТАЖУВАННЯ 

педагогічних працівників на базі Навчально-практичного центру  

сучасних технологій харчування та ресторанного сервісу 

Ужгородського ВПУ торгівлі та технологій харчування 

Професія: офіціант; Кваліфікація: офіціант п’ятого розряду 

Форма навчання: очно-дистанційна 

Навчальні теми 
Кількість 

годин 

Форма 

проведення 

Дистанційний етап 

Вивчення сучасних підходів до організації торговельного процесу та 

обслуговування на підприємствах ресторанного господарства (з 

використанням електронної бази навчальних матеріалів, розміщеної 

на GOOGLE-диску за посиланням: 

https://drive.google.com/drive/folders/1J4OLKK9Kxp-

xiSSQKRNaSU91sU7RzBn6?usp=sharing  

16 

(2 робочі 

дні) 

 

1. Ознайомлення із прогресивними підходами до організації 

технологічного процесу  обслуговування відвідувачів у закладах 

ресторанного господарства 

8 
Самостійне 

вивчення 

1.1. Нові види технологічного устаткування підприємств ресторанного 

господарства 
4  

1.2. Оновлений санітарний регламент закладів харчування 

(впровадження системи НАССР на підприємствах ресторанного 

господарства) 

4  

2. Сучасні оригінальні способи вишуканої подачі страв на 

підприємствах ресторанного господарства 
8 

Самостійне 

вивчення 

2.1. Траншування як спосіб подавання страв офіціантом 4  

2.2. Фламбування – завершальний процес приготування страв у 

присутності гостей 
4  

Очний етап 

Підвищення професійної майстерності шляхом освоєння сучасних 

технологій приготування та подачі напоїв і десертів 

8 

(1 робочий 

день) 

 

1. Відпрацювання сучасних технологій приготування змішаних 

напоїв  
4 

Практична 

частина 

1.1. Приготування та відпуск кави і кавових напоїв  (майстер-клас) 2  

1.2. Демонстрація традиційних та сучасних способів подачі кави і 

кавових напоїв 
2  

2. Огляд презентаційних способів подачі страв у закладах 

ресторанного господарства 
4  

2.1. Організація приготування та подачі страв у присутності 

відвідувачів з використанням методів фламбування і траншування  
2 

Теоретична 

частина 

2.2. Фламбування десертів (майстер-клас на базі підприємства 

ресторанного господарства) 
2 

Практична 

частина 

Загальний фонд навчального часу 24  
Обговорено на засіданні методичної комісії 

майстрів в/н та викладачів кулінарного профілю 

Протокол №5 від 15 січня 2024 року 

https://drive.google.com/drive/folders/1J4OLKK9Kxp-xiSSQKRNaSU91sU7RzBn6?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1J4OLKK9Kxp-xiSSQKRNaSU91sU7RzBn6?usp=sharing


Додаток 2 

до листа НМЦ ПТО 

у Закарпатській обл. 

07.02.2024 № 51/01-14 

Список 

майстрів виробничого навчання ЗП(ПТ)О 

для проходження стажування на базі НПЦ сучасних технологій харчування та ресторанного сервісу 

 Ужгородського вищого професійного училища торгівлі та  технологій харчування у 2023/2024 навчальному році 
 

13-14 лютого 2024 року (дистанційний етап); 15  лютого 2024 року (очний етап) 

 

№ 

з/п 

Назва ЗП(ПТ)О,  

який направляє 

слухача 

ПІБ слухача  

Професія групи, 

за  якою 

закріплений 

Спеціальність, кваліфікація за 

дипломом 

Робітнича 

кваліфікація 

(наявний робітничий 

розряд з професії) 

Професія, 

з якої 

потребує 

стажуван

ня 

1 

КЗ 

«Берегівський 

професійний 

ліцей сфери 

послуг» ЗОР  

Блискун Наталія Михайлівна Офіціант, бармен 
менеджмент, готельний і ресторанний 

менеджмент  

офіціант 4 розряду, 

бармен 5 розряду 

Офіціант, 

бармен 

2 
КЗ 

«Тячівський 

професійний 

ліцей» ЗОР 

Погоріляк Олександра Іванівна Кухар, офіціант 
виробництво харчової продукції, 

молодший спеціаліст 

офіціант, бармен 5 

розряду 
Офіціант 

3 Овечкіна Настасія Андріївна Офіціант,  бармен 
виробництво харчової продукції, 

молодший спеціаліст 

офіціант, бармен 5 

розряду 

Офіціант, 

бармен 

4 

КЗ 

«Мукачівський 

професійний 

аграрний ліцей 

ім. М. 

Данканича» 

ЗОР 

П’ятак Мар’яна Федорівна Офіціант, бармен товарознавець-комерсант  
Офіціант, 

бармен 

 


